
 
 

du 15 juin au 3 juillet 2026 

 

 

La couleur d’écriture définit la provenance : 
Production locale   -   Agriculture biologique   -   Local et biologique                   
 

Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des livraisons et des DLC.  

lundi 15 juin mardi 16 juin jeudi 18 juin vendredi 19 juin 

Carottes râpées Salade de choux rouge  Végétarien Salade 

Rôti de dinde 
Gnocchi Lasagnes 

Taboulé 

Flan de courgettes 
Poisson 

Riz 

Fruits Compote Fromage Yaourt 

    lundi 22 juin mardi 23 juin jeudi 25 juin vendredi 26 juin 

Terrine Végétarien Tomates mozza Concombre 

Steak haché 
Pâtes 

Pommes de terre en salade 

Risotto de légumes 

Saucisse 
Purée de pois cassés 

Chipo / Merguez 
 Ratatouille 

Fromage Compote Yaourt  Fromage  

lundi 29 juin mardi 30 juin jeudi 2 juillet vendredi 3 juillet 

Salade de riz Végétarien  Melon Surprise… 

Poulet 
Carottes 

Betteraves rouges 

Pâtes végé façon carbonara 
Raviolis Repas de fin d’année 

Dessert lacté Fruits Boules de glace  

Cette photo par Auteur inconnu est 

soumise à la licence CC BY-SA-NC 

https://apfvalblog.blogspot.com/2016/07/bonnes-vacances.html
https://creativecommons.org/licenses/by-nc-sa/3.0/

